
Załącznik nr 5.1 
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (pakiet I) 

 
L.p. Rodzaj/nazwa produktu Szacunkowa 

ilość 
Rodzaj 
miary 

1.  Boczek wędzony 290 kg 
2.  Filet z indyka 170 kg 
3.  Filet z kurczaka 1900 kg 
4.  Kiełbasa dębowa 100 kg 
5.  Kiełbasa drobiowa zawierająca co najmniej 70 % mięsa i nie 

więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 
 
kg 

6.  Kiełbasa podwawelska 90 kg 
7.  Kiełbasa śląska 200 kg 
8.  Kurczak świeży 120 kg 
9.  Mięso karczek b/k 450 kg 
10.  Mięso łopatka b/k 260 kg 
11.  Mięso mielone z łopatki 1130 kg 
12.  Mięso schab b/k 490 kg 
13.  Mięso szynka b/k 1210 kg 
14.  Mięso wołowe b/k 250 kg 
15.  Mięso wołowe rosół 30 kg 
16.  Mięso żeberka 50 kg 
17.  Mięso żeberka wędzone 50 kg 
18.  Parówka cienka drobiowa zawierająca co najmniej 70 % mięsa i 

nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 
 
kg 

19.  Pasztet pieczony zawierający co najmniej 70 % mięsa i nie więcej 
niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 

 
kg 

20.  Podudzia z kurczaka 700 kg 
21.  Polędwica drobiowa zawierająca co najmniej 70 % mięsa i nie 

więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 
 
kg 

22.  Polędwica sopocka zawierająca co najmniej 70 % mięsa i nie 
więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 

 
kg 

23.  Porcje rosołowe 590 kg 
24.  Schab pieczony zawierający co najmniej 70 % mięsa i nie więcej 

niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu 30 
 
kg 

25.  Szynka wieprzowa zawierająca co najmniej 70 % mięsa i nie 
więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu 30 

 
kg 

26.  Wątróbka z drobiu 30 kg 
 
 


